
Vins Blancs
C U V É E  D U  S A U N I E R  I G P  –  A U D E
Cépages : Rolle, Chardonnay.  Cave de Gruissan (Gruissan) – 75cl

18,90 €

L E  D É M O N  D E  L ’ E V Ê Q U E  –  A O P  -  C o r b i è r e s
Cépages : Bourboulenc, Grenache.  Domaine de l’Evêque (Gruissan) – 75cl

27,10 €

L A  B E R G E R I E  I G P  –  C o t e a u x  d e  N a r b o n n e
Cépages : Bourboulenc, Roussanne,Vermentino, Abbaye des Monges (Narbonne) – 75cl

29,30 €

C I G A L U S  I G P  –  p a y s  d ’ o c
Cépages : Chardonnay, Viognier, Sauvignon blanc. Domaine de Cigalus (Gérard Bertrand) - 75cl

55,90 €

H E R I T A G E  A O P  –  L a  C l a p e
Cépages : Bourboulenc, Macabeu, Grenache.  Vins Gerard Bertrand (Narbonne) – 75cl

28,90 €

L A  C L A P E   A O P  –  L a  C l a p e
Cépages : Bourboulenc, Vermentino, Grenache. Cave de Gruissan (Gruissan) – 75cl

21,10 € 

L A  B R I S E  M A R I N E  A O P  –  L a  C l a p e
Cépages : Bourboulenc, Roussanne, Rolle.  Château la Négly (Fleury d’Aude) – 75cl

28,90 €

G R A N D  V I N  B l a n c  A O P  –  L a  C l a p e
Cépages : Vermentino, Grenache blanc, Bourboulenc. Château l’Hospitalet (Narbonne) – 75cl

50,90 €

R O C A I L L E  A O P  –  L a  c l a p e
Cépages : Bourboulenc, Marsanne, Grenache blanc, Roussanne, Viognier.  Château Capitoul (Narbonne) – 75cl

24,90 € 

V I G N E L A C R O I X  A O P  –  l a  c l a p e
Cépages : Bourboulenc, Picpoul, Roussanne, Vermentino. Château Ricardelle (Narbonne) – 75cl 26,50 € 
L ’ A n g e l  A O P  –  l a  c l a p e
Cépages : Grenache blanc, Bourboulenc Domaine de l’Angel (Armissan) – 75cl 19,50 € 
C u v é e  s a n s  t i t r e  n ° 2 0  V i n  d e  F r a n c e
Cépages : Bourboulenc Domaine Sarrat de Goundy (Narbonne) – 75cl 30,90 € 

N’hésitez pas à nous demander un bouchon pour emporter votre bouteille.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Prix TTC – Service compris

Cette sélection de vins locaux est en vente à la Boutique du Saunier. 

Vins rosés
C U V É E  D U  S A U N I E R  I G P  A U D E
Cépages : Syrah. Cave de Gruissan (Gruissan) – 75cl

18,90 €

G R I S  B L A N C  I G P  –  P a y s  d ’ O C
Cépages : Grenache. Domaine de Gérard Bertrand - 75cl

22,90 €

I L E  S T  M A R T I N  I G P  –  A u d e
Cépages : Syrah.   Domaine de l’Ile St Martin (Narbonne) - 75cl

22,60 €

C L A I R  D E  L È N E  I G P -  C ô t e s  d e  T h o n g u e
Cépages : Marselan, Grenache, Rolle. Domaine Moulin de Lène (Magalas)  - 75cl

22,90 €

D o m a i n e  d e  V i l l e m a j o u  A O P  –  c o r b i è r e s
Cépages : Grenache noir, Carignan, Syrah. Domaine de Villemajou (Gérard Bertrand) - 75cl

35,90 €

L E  C O T E A U  A O P  –  L a n g u e d o c
Cépages : Syrah, Grenache, Cinsault. Cave de Gruissan (Gruissan) – 75cl

20,90 € 

V I G N E L A C R O I X  A O P  –  L a n g u e d o c
Cépages : Cinsault, Grenache. Château Ricardelle (Narbonne) - 75cl

26,50 €

Ô d e  A O P  –  L a n g u e d o c
Cépages : Syrah, Grenache, Cinsault. Château Capitoul (Narbonne) – 75cl

24,90 €

L ’ A n g e l  A 0 p  –  L a n g u e d o c
Cépages : Grenache noir, syrah, mourvèdre.   Domaine de l’Angel (Armissan) - 75cl

19,50 € 

L E  D É M O N  D E  L ’ E V Ê Q U E  A 0 c  –  C o r b i è r e s
Cépages : Syrah, Grenache.   Domaine de l’Evêque (Gruissan) - 75cl

27,10 € 



Vins au verre 14 cl :   3,90 € Vins en pichet 50 cl    :   9,50 €

Blanc : CUVÉE DU SAUNIER IGP Cave de Gruissan Blanc : Cave la Véndémiaire (Fleury) IGP Pays d’Oc

Rosé : CUVÉE DU SAUNIER IGP Cave de Gruissan Rosé : Cave de Gruissan (Gruissan) AOP Corbère

Rouge : CUVÉE DU SAUNIER IGP Cave de Gruissan

C u v é e  d u  s a u n i e r  –  i g p  -  a u d e
Cépages : Carignan. Cave de Gruissan (Gruissan)– 75cl

18,90 €

c é s a r  I G P  -  C ô t e s  d e  T h o n g u e
Cépages : Syrah, Merlot, Cabernet-Sauvignon, Grenache, Marselan, Petit-Verdot. Domaine Moulin de Lène (Magalas) – 75cl

69,90 €

R O C A I L L E  A O P  –  L a  c l a p e
Cépages : Grenache Noir, Carignan, Syrah  Château Capitoul (Narbonne) – 75cl

24,90 €

H E R I T A G E  A O P  –  L a  C l a p e
Cépages : Syrah, Carignan, Mourvèdre.  Vins Gerard Bertrand (Narbonne) – 75cl

28,90 €

G R A N D  V I N  A O P  –  L a  C l a p e
Cépages : Syrah, Grenache, Mourvèdre. Château l’Hospitalet (Narbonne) – 75cl

58,90 €

G R U S S I U S  A O P  –  L a  C l a p e
Cépages : Grenache, Mourvèdre, Syrah. Cave de Gruissan (Gruissan) – 75cl

42,50 €

L A  C Ô T E  A O P  –  l a  c l a p e
Cépages : Carignan, Syrah, Grenache, Mourvèdre. Château la Négly (Fleury d’Aude) – 75cl

29,90 €

L E  D É M O N  D E  L ’ E V Ê Q U E  A 0 C  –   C o r b i è r e s
Cépages : Syrah, Mourvèdre, Grenache. Domaine de l’Evêque (Gruissan) – 75cl

27,10 €

Vittel
San Pellegrino
Sémillante Plate
Sémillante Pétillante

L e s  E a u x
4 , 5 0  €   1  l i t r e
5 , 6 0  €   1  l i t r e
2 , 5 0  €   1  l i t r e
2 , 5 0  €   1  l i t r e

Limonette
Pepsi, Perrier, Orangina, Fanta (25cl),Ice Tea (25cl)
Sirop
Jus de Pomme, Jus d’Ananas 
Nectar d’Abricot

S o d a s  &  J u s  d e  F r u i t s
2 , 7 0  €   3 3  c l
3 , 5 0  €   3 3  c l
2 , 2 0  €
3 , 7 0  €   2 5 c l
3 , 7 0  €   2 5 c l

Café
Café Noisette
Café Décaféiné
Café Double
Café Crème
Café Viennois
Thé
Chocolat Chaud

B o i s s o n s  c h a u d e s

2,60 €
2,80 €
2,60 €
5,00 €
5,20 €
5,20 €
3,60 €
4,60 €

B I E R E  D U  S A U N I E R  - Bière Bouteille (75cl) 16,70 €

D A M M  I N E D I T  - Bière Bouteille (75cl) 15,00 €

L A N S O N  B L A C K  L A B E L  (champagne brut) 
Cépages :Chardonnay, Pinot noir, Pinot meunier. Champagne LANSON– 75cl

84,90 €

C O D E  R O U G E  A O P  –  C r é m a n t  d e  L i m o u x
Cépages :Chardonnay, Chenin, Mauzac.  Domaine de l’Aigle (Gérard Bertrand) – 75cl

45,50 €

À la coupe 9,80 €

N o s  D i g e s t i f s  

E l i x i r  d e  C i g a l u s  Eau de vie de raisin – Domaine de Cigalus (Gérard Bertrand) 

P o i r e  P r i s o n n i è r e  Eau de vie de Poire William – GAEC Maison Colombier

1 2  €  ( 4 c L )

Vins ROUGES

C a b a n e l  M e n t h e  Liqueur de Menthe– Cabanel

C a b a n e l  C i t r o n  Liqueur de Citron– Cabanel

N o s  L i q u e u r s  8  €  ( 4 c L )
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